
TODOS TRABAJANDO CON 
ALIMENTOS Y VAJILLAS

IDENTIFICAR CUÁNDO LAVARSE Y 
CÓMO LAVARSE LAS MANOS

ANTES DE CAMBIAR DE TAREAS, DESPUÉS 
DE TRATAR SUPERFICIES CONTAMINADAS 

O CARNE CRUDA, CADA VEZ QUE LAS 
MANOS ESTÉN VISIBLEMENTE SUCIAS

VUELVA A LAVARSE LAS MANOS SI 
NO SE HIZO CORRECTAMENTE

LÁVESE DURANTE AL MENOS 20 SEGUNDOS 
UTILIZANDO JABÓN Y TOALLAS DE PAPEL

SOLO EN UN LAVABO DE 
MANOS DESIGNADO

¿CUANDO?

¿CORRECCIÓN?¿DÓNDE?

¿QUIÉN?¿QUÉ?

¿CÓMO?

FUNDAMENTOS PARA EL PROCEDIMIENTO 
DE LAVADO DE MANOS 


